
Saucisson à l’ail
Poisson meunière
Riz à la tomate

Pâtisserie

Férié
Betteraves

Cuisse de poulet
Pâtes

Crème au café

C

Cervelas
Parmentier de 

poisson
Pâtisserie

Friand au fromage
Hachis parmentier
Yaourth aux fruits

Potage BIO
Croquettes végétariennes
Pommes de terre rissolées

Fromage
Compote BIO

Carottes râpées
Duo saucisse/merguez

Frites
Semoule au chocolat

Jambon blanc
Saumon à l’oseille

Riz
Pâtisserie

Brocolis vinaigrette
Spaghettis bolognaises

Yaourth nature

Choux aux pommes
Tartiflette

Entremet vanille

Pâté
Filet de colin sauce 

Aurore
Poëlée de légumes

Pâtisserie

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

MENUS NOVEMBRE 2024 (*)E
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11 novembre

25 novembre

18 novembre

12 novembre

26 novembre

19 novembre

7 novembre

14 novembre

28 novembre

21 novembre

8 novembre

15 novembre

29 novembre

22 novembre

(*) : Les menus peuvent être complétés de fromage, biscuits ou compote et modifiés, notamment en fonction des arrivages.

Légende : Viande française - Fait maison - Pain BIO Ô SACRE PAIN

Potage BIO
Pizza végétarienne

Fromage
Fruits BIO

Potage BIO
Raviole cèpes et mozza

Fromage
Fruits BIO

Crêpe au fromage
Escalope panée

Frites
Crème au chocolat

Potage BIO
Galette de légumes

Haricots verts
Fromage

Compote BIO

Salade de haricots
rouges et maïs

Pâtes Carbonara
Yaourth aux fruits

5 novembre4 novembre
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