
Saucisson à l’ail
Brandade de poisson

Pâtisserie

Taboulé
Cuisse de poulet
Haricots verts

Yaourth

Betteraves
Sauté de porc curry

Semoule
Flan au café

C

Jambon blanc
Filet de hocki

Riz à la tomate
Pâtisserie

Salade de haricots 
rouges au maïs
Sauté de dinde

Poëlée de légumes
Yaourth

Potage BIO
Pâtes à la bolognaise

Compote BIO

Choux aux pommes
Poulet rôti

Pommes rissolées
Crème à la vanille

Friand au fromage
Poisson meunière

Carottes
Pâtisserie

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

MENUS MARS 2025 (*)E
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17 mars

24 mars

18 mars

25 mars

13mars

20 mars

27 mars

14 mars

21 mars

28 mars

(*) : Les menus peuvent être complétés de fromage, biscuits ou compote et modifiés, notamment en fonction des arrivages.

Légende : Viande française - Fait maison - Pain BIO Ô SACRE PAIN

Potage BIO
Omelette au fromage

Pommes sautées
Fruit BIO

Crêpe au fromage
Duo Saucisse/merguez

Purée
Entremet au caramel

Potage BIO
Gratin de pomme de 
terre au reblochon

Compote BIO

Macédoine mayo
Rôti de porc

Haricots blancs
Fromage blanc

11 mars10 mars


